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PARTE |
CLAUSULAS DO CONTRATO

Cldusula 1.°
Objeto
O Presente Caderno de Encargos compreende as cldausulas a incluir no contrato a celebrar
na sequéncia do procedimento por consulta prévia que tem por objeto principal a
“Aquisicdo de produtos alimentares (frutas e legumes) ", nos fermos € de acordo com as

especificacdes constantes na Parte Il do presente Caderno de Encargos.

Cldusula 2¢
Preco Base
1. O preco base do contrato, i.e., 0 montante maximo que o Municipio de Oliveira de
Frades se dispde a pagar pela execucdo de todas as prestacdes que constituem o seu
objeto durante todo o seu periodo de vigéncia, ndo poderd exceder 45 388,10 € (quarenta
e cinco mil trezentos e oitenta e oito euros e dez céntimos), acrescido de IVA d taxa legal
em vigor.
2. O preco base fixado para o presente procedimento concursal foi calculado tendo em
conta os custos médios unitdrios de prestacdes do mesmo tipo adjudicadas em anteriores
procedimentos promovidos por esta autarquia, nomeadamente através de ajuste direto

regime geral e simplificado.

Cldusula 3.°
Conirato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados
pelos concorrentes, desde que esses erros € omissdes tenham sido expressamente aceites
pelo 6érgdo competente para a deciséo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retfificacdes relativos ao Caderno de Encargos;

c) O presente Caderno de Encargos;

d) A proposta adjudicada;
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e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatdrio.

3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n°® 2 e o clausulado do
confrato e seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos
de acordo com o disposto no artigo 99.° do Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de Janeiro, revisto
e republicado pelo Decreto-Lei n® 111-B/2017, de 31 de agosto, adiante designado

simplesmente por CCP - (Cddigo dos Contratos Publicos),e aceites pelo adjudicatdrio nos

termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal. Esta disposicGo apenas é
aplicavel quando o contrato for reduzido a escrito (cfr. Artigos 94° e 95° do CCP e ulteriores

alteracdes).

Cldusula 4.°
Prazo
O contrato produz efeitos a partir do primeiro dia Util seguinte & data da sua assinatura e

mantém-se em vigor até 31/12/2021, em conformidade com os respetivos termos e

condicdes e o disposto na lei, sem prejuizo das obrigacdes acessdrias que devam perdurar

para além da cessacdo do contrato, ou até ser esgotado o valor contratual (consoante o

que ocorrer primeiro).

Cldusula 5.°
Obrigagoes principais do fornecedor
1.Sem prejuizo de outras obrigacdes previstas na legislacdo aplicdvel, no presente
Caderno de Encargos decorrem para o adjudicatdrio, as seguintes obrigacdes principais:

a) Obrigacdo de entrega dos bens identificados na sua proposta, sendo o transporte
dos mesmos da responsabilidade do fornecedor;

b) Obrigacdo de garantia dos bens objeto do presente concurso, reservando-se o
Municipio de Oliveira de Frades, de, sempre que os produtos solicitados ndo se encontrem em
perfeitas condicdes de higiene e validade ou quando forem fornecidos produtos diferentes
dos solicitados, proceder a sua devolucdo tendo o fornecedor que assegurar a sua
substituicdo no prazo de 8 horas, contados da notificacdo, por parte do Municipio;

c) O fornecedor é responsdvel perante o Municipio de Oliveira de Frades pela

qualidade e condicdes higiossanitdrias do fornecimento dos bens objeto de contrato, sendo
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da sua exclusiva responsabilidade a reparacdo de todos os danos e prejuizos, em casos de
intoxicacdo alimentar;

d) Comunicar antecipadamente a entidade adjudicante os factos que tornem totall
ou parcialmente impossivel a aquisicGo dos bens objeto deste procedimento, ou o
cumprimento de qualquer outra das suas obrigacdes nos termos do confrato celebrado
com a enfidade adjudicante;

e) Prestar de forma correta e fidedigna todas as informacdes referentes ds condicdes
em que é efetuada a aquisico dos bens, bem como prestar todos os esclarecimentos que
se justifiquem, de acordo com as circunstancias.

2. A titulo acessério, o fornecedor fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a
todos os meios humanos e materiais que sejam necessdrios e adequados & aquisicdo dos
bens, bem como ao estabelecimento do sistema de organizacdo necessdrio a perfeita e

completa execucdo das tarefas a seu cargo.

Cldusula 6.°
Conformidade e operacionalidade dos bens

1. O fornecedor obriga-se a entregar ao Municipio de Oliveira de Frades os bens objeto
do contrato com as caracteristicas, especificacdes e requisitos técnicos previstos na Parte I,
ao presente Caderno de Encargos, que dele faz parte integrante.

2.0s bens objeto do contrato devem ser enfregues em perfeitas condicdes de serem
utilizados para os fins a que se destinam.

3.E aplicavel, com as necessdrias adaptacdes, o disposto na lei que disciplina os aspetos
relativos & venda de bens de consumo e das garantias respetivas, no que respeita a
conformidade dos bens, com o contrato.

4. O fornecedor é responsdvel perante a entidade adjudicante por qualquer defeito ou
discrepdncia dos bens objeto do confrato que existam no momento em que os bens Ihe sdo

enfregues.

Cldausula 7.°
Entrega dos bens objeto do contrato
1.Os bens objeto do contrato devem ser entregues parcialmente, mediante pedido

prévio dos servicos responsdveis deste municipio, nas instalagdes do Centro Escolar de
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Oliveira de Frades, sito na Avenida Monsenhor Celso Tavares da Silva — Olheirdo - Oliveira de
Frades, nas datas e hordrios a estipular oportunamente.

2.0 fornecedor/adjudicatdrio é responsdvel pelo tfransporte dos bens, devendo ser
assegurados durante o mesmo o cumprimento das regras higiénico-sanitdrias exigiveis
legalmente pela legislacdo em vigor;

3.Com a entrega dos bens objeto do contrato, ocorre a fransferéncia da posse e da
propriedade daqueles para a entidade adjudicante, bem como do risco de deterioracdo
ou perecimento dos mesmos, sem prejuizo das obrigacdes de garantia que impendem sobre
o coconfratante.

4. Todas as despesas e custos com o transporte dos bens objeto do contrato sdo da

responsabilidade do cocontratante.

Cldausula 8.°
Inspegdo
1. Efetuada a entrega dos bens objeto do contrato, a entidade adjudicante, por si ou
através de terceiro por ele designado, procede a4 inspecdo quantitativa e qualitativa dos
mesmos, com vista a verificar, respetivamente, se os mesmos correspondem as quantidades
que foram definidas para o presente procedimento concursal e se reldnem as
caracteristicas, especificacdes e requisitos técnicos e operacionais definidos na Parte Il do
presente Caderno de Encargos € na proposta adjudicada, bem como outfros requisitos
exigidos por lei.
2. Durante a fase de inspecdo a que se refere o nUmero anterior, o fornecedor deve
prestar ao Municipio de Oliveira de Frades toda a cooperacdo e todos os esclarecimentos
necessdrios, podendo fazer-se representar durante a realizacdo daquela, através de

pessoas devidamente credenciadas para o efeito.

Cldusula 9.°
Inoperacionalidade, defeitos ou discrepdncias
1. No caso da inspecdo prevista na cldusula anterior ndo se comprovar a total
operacionalidade dos bens objeto do contrato, bem como a sua conformidade com as

exigéncias legais, ou no caso de existirem defeitos ou discrepdncias com as caracteristicas,
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especificacdes e requisitos técnicos definidos na Parte Il do Caderno Encargos, a entidade
adjudicante deve disso informar, por escrito, o fornecedor.

2. No caso previsto no nUmero anterior, o fornecedor deve proceder, & sua custa e no
prazo razodvel que for determinado pela entidade adjudicante, d troca ou substituicdo
necessdrias para garantir a qualidade dos bens e o cumprimento das exigéncias legais e
das caracteristicas, especificacdes e requisitos técnicos exigidos.

3. Apds a realizacdo das substituicdes necessdrias pelo fornecedor, no prazo respetivo, a
entidade adjudicante procede & realizacdo de nova inspecdo de aceitacdo, nos termos

da cldusula anterior.

Cldusula 10.¢
Garantia técnica
Os bens objeto do presente concurso, terdo o prazo de garantfia fixado pelo co-
contratante que, em caso de desconformidade, se obriga & sua substituicGo no prazo
determinado pela CMOF - Cdmara Municipal de Oliveira de Frades suportando todos os
acréscimos de encargos associados e sem prejuizo da aplicacdo das restantes penalidades

previstas na cldusula 15° do presente Caderno de Encargos.

Clausula 11.°
Objeto do dever de sigilo

1. O fornecedor deve guardar sigilo sobre toda a informacdo e documentacdo, técnica
e ndo técnica, comercial ou outra, relativa a entfidade adjudicante, de que possa ter
conhecimento ao abrigo ou em relagdo com a execucdo do contrato.

2. A informacdo e a documentacdo cobertas pelo dever de sigilo nGo podem ser
fransmitidas a terceiros, nem objeto de qualguer uso ou modo de aproveitamento que ndo
o destinado direta e exclusivamente d execucdo do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informacdo e a documentacdo que fossem
comprovadamente do dominio pUblico a data da respetiva obtencdo pelo fornecedor ou
que este seja legalmente obrigado a revelar, por forca da lei, de processo judicial ou a

pedido de autoridades reguladoras ou outras enfidades administrativas competentes.
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Cldusula 12.¢
Prazo do dever de sigilo
O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do contrato, sem prejuizo da
sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais relativos, designadamente, d protecdo de
segredos ou da credibilidade, do prestigio ou da confianca devidos d entidade

adjudicante.

Cldusula 13.°
Preco contratual
1. Pelo fornecimento dos bens objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das
demais obrigacdes constantes do presente Caderno de Encargos, a enfidade adjudicante
deve pagar ao fornecedor o preco constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA &
taxa legal em vigor.
2. O preco referido no nUmero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja

responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida ao contraente publico.

Clausula 14.°
Condi¢coes de pagamento

1. As quantias devidas pelo Municipio de Oliveira de Frades, nos termos da cldusula
anterior, devem ser pagas no prazo de 30 dias apds a rececdo das respetivas faturas, as
quais sé podem ser emitidas apds o vencimento da obrigacdo respetiva.

2. Para os efeitos do nUmero anterior, a obrigacdo considera-se vencida com a entrega
dos elementos a desenvolver pelo fornecedor ao abrigo do contrato.

3. Em caso de discordancia por parte do Municipio de Oliveira de Frades, quanto aos
valores indicados nas faturas, deve este comunicar ao fornecedor, por escrito, os respetivos
fundamentos, ficando o fornecedor obrigado a prestar os esclarecimentos necessdrios ou
proceder d emissdo de nova fatura corrigida.

4. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.° 1, as faturas sGo

pagas através de cheque ou transferéncia bancdria.

Cldusula 15.°

Penalidades contratuais
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1. Pelo incumprimento de obrigacdes emergentes do contrato, o Municipio de Oliveira de
Frades pode exigir do fornecedor o pagamento de uma pena pecunidria, de montante a
fixar em funcdo da gravidade do incumprimento, nos seguintes fermos:

a) Pelo incumprimento das datas e prazos de previstos no presente caderno de
encargos, até 5% do valor do contrato.

2. Em caso de resolucdo do contrato por incumprimento do fornecedor, a entidade
adjudicante pode exigir-lhe uma pena pecunidria até 5% do preco contratual.

3. Ao valor da pena pecunidria prevista no numero anterior sGdo deduzidas as
importancias pagas pelo fornecedor ao abrigo do n.° 1, relativamente aos servicos cujo
atraso na respetiva conclusdo tenha determinado a resolucdo do contrato.

4. Na determinacdo da gravidade do incumprimento, a enfidade adjudicante tem em
conta, nomeadamente, a duracdo da infracdo, a sua eventual reiteracdo, o grau de culpa
do fornecedor e as consequéncias do incumprimento.

5. A enfidade adjudicante pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do
contrato com as penas pecunidrias devidas nos termos da presente cldusula.

6. As penas pecunidrias previstas na presente cldusula ndo obstam a que a que a

entidade adjudicante exija uma indemnizacdo pelo dano excedente.

Cldausula 16.°
For¢a Maior

1. NGo podem ser impostas penalidades ao fornecedor, nem ¢é havida como
incumprimento, a ndo realizacdo pontual das prestacdes contratuais a cargo de quaisquer
das partes que resulte de caso de forca maior, entendendo-se como tal as circunst@ncias
que impossibilitam a respetiva realizacdo, alheias d vontade da parte afetada, que ela ndo
pudesse conhecer ou prever a data da celebracdo do contrato e cujos efeitos ndo Ihe fosse
razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do nUmero anterior,
designadamente, fremores de terra, inundacdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinacoes
governamentais ou administrativas injuntivas.

3. N&o constituem forca maior, designadamente:
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a) Circunst@ncias que ndo constiftuam forca maior para os subcontratados do
fornecedor, na parte em que intervenham;

b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do fornecedor ou a grupos de
sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos
seus subcontratados;

c)Determinacdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatéria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo fornecedor de deveres
ou 6nus que sobre ele recaiam;

d)Manifestacdes populares devidas ao incumprimento pelo fornecedor de normas

legais;

e)Incéndios ou inundacdes com origem nas instalacdes do fornecedor cuja causa,
propagacdo ou proporcoes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de
normas de seguranga;

f) Avarias nos sistemas informdticos ou mecdnicos do fornecedor ndo devidas a

sabotagem;

g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunst@ncias que possam consubstanciar casos de forca maior deve
ser imediatamente comunicada & outra parte.

5. A forca maior determina a prorrogacdo dos prazos de cumprimento das obrigacdes
contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente o

impedimento resultante da forca maior.

Cldausula 17.°
Resolugdo por parte do Municipio de Oliveira de Frades
1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolucdo do contrato previstos na lei, a
enfidade adjudicante pode resolver o confrato, a fitulo sancionatério, no caso de o
fornecedor violar de forma grave ou reiterada qualquer das obrigacdes que lhe incumbem.
2. O direito de resolucdo referido no niUmero anterior exerce-se mediante declaracdo

enviada ao fornecedor.

Cldusula 18.°

Resolugao por parte do fornecedor
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1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolucdo previstos na lei, o fornecedor pode
resolver o contrato quando qualguer montante que lhe seja devido esteja em divida hd
mais de seis meses, excluindo juros.

2. Nos casos previstos no n.° 1, o direito de resolucdo pode ser exercido mediante
declaracdo enviada d entidade adjudicante, que produz efeitos 30 dias apds a rececdo
dessa declaracdo, salvo se este Ultimo cumprir as obrigacdes em atraso nesse prazo,
acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

3. Aresolucdo do contrato nos termos dos nimeros anteriores ndo determina a repeticdo
das prestacodes jd realizadas pelo fornecedor, cessando, porém, todas as obrigacdes deste

ao abrigo do contrato.

Cldusula 19.¢
Caugdo
1.Ndo haverd lugar a prestacdo de caucdo de acordo com o disposto no n.° 2 do
arfigo 88.° do CCP.
2.Ndo se procederd a retencdo em cada uma das importéncias que o adjudicatdrio
tiver a receber, conforme o disposto no n.° 3 do artigo 88.° do CCP, aprovado pelo Decreto-

Lei n.° 18/2008, de 29 de janeiro e ulteriores alteracdes.

Cldusula 20.°
Seguros

1. E da responsabilidade do fornecedor a cobertura, através de contratos de seguro
todos os riscos que possam inviabilizar ou prejudicar o fornecimento dos bens objeto do
presente contrato, devendo nomeadamente recorrer & cobertura de contratos de seguros
dos seguintes riscos:

- A obrigacdo de indemnizar terceiros.

2. O Municipio de Oliveira de Frades pode, sempre que entender conveniente, exigir

prova documental da celebracdo dos contratos de seguro referidos no nimero anterior,

devendo o fornecedor fornecé-la dentro do prazo indicado.

Cldusula 21.@

Foro competente
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Para resolucdo de todos os litigios decorrentes do confrato fica estipulada a
competéncia do Tribunal Administrativo e Fiscal de Viseu, com expressa rendncia a qualquer

outro.

Clausula 22.°
Comunicagoes e notificagoes
1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificacdes e
comunicacoes entfre as partes do confrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do CCP,
para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.
2. Qualquer alterac@o das informacdes de contacto constantes do contrato deve ser

comunicada & outra parte.

Cldusula 23.°
Contagem dos prazos
Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sdbados, domingos e dias

feriados.

Cldusula 24.¢
Legislagdo aplicavel
O contrato é regulado pela CCP - Cdédigo dos Contratos Publicos, aprovado pelo
Decreto-Lei n.° 18/2008, de 29 de Janeiro, na sua aftual redacdo e demais legislacdo

aplicavel.

Pacos do Municipio, 29 de junho de 2020

O Presidente da C&mara Municipal,

PAULO MANUEL ROBALO Assinado de forma digital por PAULO
MANUEL ROBALO DA SILVA FERREIRA

DA SILVA FERREIRA Dados: 2020.06.29 09:34:07 +01'00'
(Paulo Manuel Robaio da Silva Ferreira)

(Documento assinado digitalmente através de assinatura eletrénica, mediante utilizagdo de certificado de
assinatura eletrénica qualificada)
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CAMARA MUNICIPAL

PARTE Il

ESPECIFICACOES TECNICAS

Municipio
de

NOTA PREVIA: As eventuais referéncias a marcas, produtos ou equipamentos sdo

apresentadas a titulo meramente indicativo de qualidade pretendida, devendo entender-se

sempre associadas ao termo “ou equivalente”.

Descricdo Qt Unidade
Abacaxi 2 kg
Abdbora 80 kg
Agrides 50 molho
Alface 1400 kg
Alhos secos de 1° 320 kg
Alhos Descascados 6 kg
Alperces (tfamanho médio) 2 kg
Ameixa 2 kg
Amoras 2 kg
Banana 4200 kg
Batata Consumo (tamanho grande) 15000 kg
Beterraba 90 kg
Caldo verde cortado 120 kg
Castanha (tamanho grande) 2 kg
Cebolas Grandes 6000 kg
Cenouras de 1 6720 kg
Cerejas 480 kg
Clementina (calibre 2) 2020 kg
Courgette 480 kg
Couve Coracdo de Boi 20 kg
Couve Lombardo 400 kg
Couve Roxa 100 kg
Espinafres 100 molho
Feijdo catarino 60 kg
Feijdo frade 240 kg
Feijdo verde 60 kg
Grdo de bico exira 200 kg
Kiwi (famanho grande) 600 kg
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Municipio
de

Laranja (calibre 7) 4500 kg
Lim&o (famanho médio) 20 kg
Macd Golden 65/70 2000 kg
Macd Gala 65/70 4000 kg
Macd Gala 70/75 120 kg
Mamao 2 kg
Manga Avido 2 kg
Maracujé 2 kg
Melancia 800 kg
Melao 600 kg
Meloa 600 kg
Mirtilos 2 kg
Morangos (famanho grande) 600 kg
Nabicas 12 Molho
Nabos (tamanho grande) 210 Molho
Nectarinas AA 335 kg
Papaia 2 kg
Pé&ra Rocha 60/65 2600 kg
Péssegos AA 580 kg
Phisalys 2 kg
Pimento 20 kg
Salsa 75 Molho
Tangerinas (calibre 2) 200 kg
Tomate de 1¢ 1700 kg
Tomate Rama de 1¢ 450 kg
Uvas (famanho grande) 600 kg
Nozes (tamanho grande) 2 kg

1. REQUISITOS GERAIS TECNICOS, DE HIGIENE E QUALIDADE DOS ALIMENTOS

= Os bens objeto do presente concurso deverdo possuir os requisitos técnicos e

especificos de acordo com a descricdo que consta no mapa atrds mencionado e no

presente caderno de encargos.

* Na data de rececdo pela CMOF — Cadmara Municipal de Oliveira de Frades, todos os

produtos devem estar dentro da validade de acordo com a lei aplicavel.

= Sem prejuizo do cumprimento das disposicdes legais relativas aos bens improprios para

consumo, a CMOF reserva o direito de recusar qualguer bem que ndo respeite, quer
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os requisitos gerais e legais de frescura, genuinidade, qualidade e higiene, quer os
requisitos especificados pela CMOF para cada produto no presente Caderno de
Encargos.

» Os produtos objeto deste concurso deverdo ser provenientes de estabelecimentos
industricis ou de estabelecimentos comerciais grossistas e armazéns frigorificos,
devidamente autorizados e licenciados pelos servicos oficiais competentes.

» No sentido de permitir averiguar de forma inequivoca, quer a marcacdo de
salubridade, quer a origem do produto, quer outras mencdes de rofulagem
consideradas relevantes, os produtos embalados, devem ser fornecidos ad CMOF
contendo a marcagcdo e a rotulagem aposta pelo estabelecimento
fabricante/embalador, podendo a CMOF recusar produtos alimentares que por terem
sido reagrupados ou reacondicionados, ndo oferecam garanfias quanto aos
elementos de marcacdo e rotulagem.

= Relativamente aos cocontratantes de bens alimentares que ndo tenham nos seus
estabelecimentos, sistemas de autocontrolo, em matéria de seguranca alimentar,
nomeadamente o sistema "HACCP", a CMOF poderd solicitar os boletins analiticos que
permitam comprovar a higiene, a qualidade e a salubridade desses bens.

» Desde a rececdo até ao consumo final dos bens, a CMOF procederd ou mandard
proceder ao controlo que entender por necessdrio para averiguacdo da sua
qualidade. Se o resultfado do confrolo efefuado ndo obedecer aos requisitos legais e
aos determinados no presente Caderno de Encargos, o custo das amostras e das
andlises efetuadas serd suportado pelo respetivo cocontratante.

» Os materiais de acondicionamento e embalagem, deverdo respeitar as regras de
qualidade e higiene, conforme legislacdo em vigor.

= Os veiculos deverdo respeitar as condicdes legais, gerais e especificas para o
fransporte de bens alimentares, de forma a garantir as condicdes de higiene,
conservacdo e temperatura dos géneros alimenticios, conforme legislacdo em vigor.

» O pessoal que efetua o transporte e a distribuicdo dos bens, deverd usar vestudrio
adequado aos bens a transportar, em perfeito estado de higiene e limpeza, devendo

ainda evidenciar um elevado grau de higiene pessoal.
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2. CARATERISTICAS DOS BENS (FRUTAS E LEGUMES FRESCOS)

ANANAS

I. AMBITO

Frutos respeitante as variedades de Ananas comosus que se destinem a ser apresentados
ao consumidor no estado fresco.

Il. DEFINICAO
Anands e abacaxi — frutos da planta Ananas comosus pertencente & familia das
Bromeliaceae.

. CARATERISTICAS
Os frutos devem ser:

= Inteiros e firmes;

= S3os, isto é, isentos de ataques de pragas ou doencas gque possam prejudicar a sua
apresentacdo, comestibilidade e poder de conservacdo;

* Limpos e sem residuos visiveis de tratamento;

» Bem conformados e normalmente desenvolvidos; = Sem ferimentos nem defeitos na
epiderme; n Coroa (conjunto de folhas inseridas no topo do fruto) com aspeto fresco,
de dimensdo entre 1/3 e 1/2 do comprimento do fruto e supressdo do meristema
apical com cicatrizacdo perfeita do corte;

» PedUnculo entre 2 a 4 cm e com seccdo do corte limpa e desinfetada com um
fungicida autorizado; " Isentos de cheiro e sabor estranhos;

» Com o adequado grau de desenvolvimento e maturacdo que permita suportar o
fransporte e o manuseamento, conservando- se em boas condicdes até ao momento
do consumo e responder ds exigéncias comerciais no local de destino.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
O conteUdo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre.
= As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto e uma boa ventilagcdo no interior da embalagem;
= Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo

possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
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= As embalagens devem ser constitfuidas de maneira que os frutos sejam isolados uns
dos outros;
= O emprego de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado
desde que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo
téxica.
V. CALIBRAGEM
O calibre é determinado em funcdo do comprimento e do maior didmetro da seccdo
equatorial.
Calibre minimo:
= Comprimento minimo - 16 cm.
= Seccdo minima-11cm.
VI. TOLERANCIAS
= Ndo existem toler@ncias para frutos que ndo apresentem as carateristicas exigidas
de calibre e qualidade;
= A diferenca de peso entfre o fruto maior e o menor na mesma embalagem ndo
pode exceder 300 gr;

= O peso liguido de cada embalagem de 6 frutos nGo pode ser inferior a é kg.

BANANA
I. AMBITO
Frutos das variedades de Musa Spp. que se destinem a ser apresentados ao consumidor
no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Banana — Fruto das variedades do género Musa.
lIl. CARATERISTICAS
As bananas devem ser:
= Inteiras;
» Firmes;
= Sas;
» Ficam excluidos os frutos atingidos por podrid@o ou com alteracdes suscetiveis de os

tornar impréprios para consumo;
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» Limpas, praticamente isentas de matéria estranha visivel;

* |sentas de parasitas;

= [sentas de ataques de parasitas;

= Com o pedunculo intato, sem dobras nem ataques fungicos e sem dessecacdo;

» [sentas de malformagdes e de curvatura anormal dos frutos;

» |sentas de contfusdes;

» |sentas de danos devidos a baixas temperaturas;

» |sentas de humidade exterior anormal;

= [sentas de qualquer odor e/ou sabor estranhos;

v O desenvolvimento e o estado de maturagdo das bananas devem permitir-lhes:
suportar o transporte e a manipulacdo e chegar num estado satisfatério ao local
de destino, a fim de alcancarem um grau de maturacdo adequado apds
amadurecimento.

IV. APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

» Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos frutos;

= £ autorizado o emprego de materiais, nomeadamente de papéis ou selos com
indicacdes comerciais desde que a impressdo ou rotulagem seja efetuada com uma
tinta ou uma cola ndo téxica;

* As bananas sdo apresentadas em pencas e em porgcdes de pencas de, no minimo,
quatro frutos;

» E admitida, por embalagem, a falta de dois dedos por penca, no maximo, desde que
o0 pedunculo ndo tenha sido arrancado mas sim seccionado com precisdo, sem
provocar ferimentos nos frutos vizinhos;

» £ admitida a utilizacdo por fileira de, no mdaximo, uma porcdo de penca com frés

frutos com as mesmas caracteristicas dos restantes frutos da embalagem.

Largo Dr. Joaquim D' Aimeida
3680 - 111 Oliveira de Frades

Telef. 232 760 300 / Fax. 232 761 727
www.cm-ofrades.com

e-mail: cmofrades@mail.telepac.pt
N.° verde: 800 960 123

MOF.409_03

Consulta prévia - Caderno de Encargos

>>18/60



— unicipio
de

CAMARA MUNICIPAL

V. CALIBRAGEM
O cadlibre é determinado pelos seguintes parédmetros:
» Comprimento do fruto (expresso em cm), medido ao longo da face convexa, desde o
ponto de insercdo do pedunculo até ao dpice;
» Espessura (expressa em mm), ou seja, a distncia entre as faces laterais do fruto,
medida na seccdo média transversal perpendicular ao eixo longitudinal;
= Comprimento minimo — 20 cm.
» Espessura minima - 34 mm.
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - Em cada embalagem, 5% em nimero ou em peso, de frutos que ndo se
enconfrem em conformidade com as carateristicas minimas;
= Cdlibre - Em cada embalagem, 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo
apresentem o calibre minimo; a diferenca entre o fruto menor e maior ndo pode

exceder 2 cm.

LARANJAS E TANGERINAS
I. AMBITO
Frutos de plantas pertencentes ao género Citrus da familia Rutaceae que se destinem a
ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Laranja - fruto produzido pela laranjeira (Citrus Sinensis)
Tangerina - fruto produzido pelas arvores de Citrus reticulata
Clementina - fruto produzido pelas drvores de Citrus reticulata
lIl. CARATERISTICAS
Os frutos devem apresentar-se:
* |nteiros;
= S3os; sGo excluidos os frutos atingidos por podriddo ou alteragdes que os tornem
improéprios para consumo;
» Limpos, praticamente isentos de matéria estranha visivel;
= Desprovidos de humidade exterior anormal;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;
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= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» |sentos de danos e/ou alteracdes externas e internas provocados pela geada e de
ferimentos ou contusdes cicatrizadas graves;

» Ter sido cuidadosamente colhidos e apresentar um desenvolvimento suficiente que
Ihes permita suportar o transporte e o manuseamento, conservando-se em boas
condicdes até ao momento do consumo e responder ds exigéncias comerciaqis nNo
local de destino;

» Teor minimo de sumo e coloracdo (teor minimo em relacdo co peso total do fruto):

v 30%;
v Admite-se uma toler@ncia da coloracdo verde clara que ndo deve exceder 1/5
da superficie do fruto.
IV. APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

» Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;

» Os frutos devem ser dispostos em alvéolos e acondicionados em caixas;

» A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.

V. CALIBRAGEM

A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial:

LARANJAS:
A diferenca de diGmetro entre os frutos de uma mesma embalagem é limitado a 5 mm.
Calibre — 77 / 88 mm (calibre n.° 4)
TANGERINAS:
Calibre — 63 / 74 mm (calibre 1-X)
VI. TOLERANCIAS
LARANJAS:
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Ndo existe toler@ncia para frutos que se encontrem fora das carateristicas exigidas de
calibre e qualidade.
TANGERINAS:
* Qualidade — 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas;

» Calibre — 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.

KIWI
I. AMBITO
Fruto respeitante aos kiwis das variedades (cultivares) de Actinidia chinensis Planch e de
Acftinidia deliciosa, que se destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Kiwi — Fruto das variedades (cultivares) de Actinidia chinensis Planch e de Actinidia
deliciosa.
. CARATERISTICAS
» |nteiros (mas sem pedunculo);
» SA0s; sdo excluidos os produtos que apresentem podriddes ou alteracdes que os
tornem improéprios para consumo;
» Limpos, isentos de matérias estranhas visiveis;
= [sentos de parasitas;
» Praticamente isentos de ataques de parasitas;
= Suficientemente firmes; nem moles, nem enrugados, nem ensopados de dgua;
» Bem formados, sendo excluidos os frutos deformados, duplos ou multiplos;
» |sentos de humidades exteriores anormais;
= Isentos de odores e/ou sabores estranhos.
O desenvolvimento e o estado dos kiwis devem permitir-lhes:
» Suportar o transporte e as outras movimentacdes a que sdo sujeitos, e chegar ao lugar
de destino em condicdes satisfatdrias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e comportar apenas kiwis da

mesma origem, variedade, qualidade e calibre.
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= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade;
= Os kiwis devem ser acondicionados de modo a ficarem convenientemente protegidos;
» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos e estar limpos e
ndo devem ser suscetiveis de provocar quaisquer alteracdes internas ou externas nos
produtos. E autorizada a utilizacdo de materiais (homeadamente de papéis ou selos)
que ostentem indicacdes comerciais, desde que a impressdo ou rotulagem sejam
efetuadas com tintas ou colas ndo toxicas;
= Os rétulos apostos individualmente nos produtos ndo devem, ao ser retirados, deixar
marcas visiveis de cola, nem defeitos da epiderme;
» As embalagens devem estar isentas de corpos estranhos.
V. CALIBRAGEM
O calibre é determinado pelo peso dos frutos e deve ser de, no minimo, 85gr.
» A diferenca de peso entre o fruto maior e o fruto mais pequeno em cada
embalagem ndo deve exceder 15 gr.
VI. TOLERANCIAS
» Qualidade - 5 %, em nUmero ou em peso, de kiwis que ndo correspondam a4s
carateristicas pretendidas;
» Calibre - 5 %, em nUmero ou em peso, de kiwis ndo conformes com as exigéncias

pretendidas.

LIMAO
I. AMBITO
Frutos de plantas pertencentes co género Citrus Limon que se destinem a ser
apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Limdo - Fruto do limoeiro (Citrus limon), drvore da familia das Rutdceas.
lll. CARATERISTICAS
Os frutos devem apresentar-se:
» |nteiros;
= S3os; sGdo excluidos os frutos atingidos por podriddo ou alteragdes que os tornem

imprdéprios para consumo;
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» |sentos de matéria estranha visivel;

» Desprovidos de humidade exterior anormal;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

» |sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» |sentos de danos e/ou alteracdes externas e internas provocados pela geada e de
ferimentos ou contusdes cicatrizadas graves;

» Ter sido cuidadosamente colhidos e apresentar um desenvolvimento suficiente que
Ihes permita suportar o transporte e o manuseamento, conservando-se em boas
condicdes até ao momento do consumo e responder As exigéncias comerciais no
local de destino;

= Teor minimo de sumo e coloracdo (teor minimo em relagcdo co peso total do fruto):

v 25%;
v' Admite-se uma toler@ncia da coloracdo verde clara que ndo deve exceder 1/5
da superficie do fruto.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

= Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;

» A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.

V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial:
Calibre minimo — 50 mm
VI. TOLERANCIAS

* Qualidade — 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em

conformidade com as carateristicas minimas;

» Cadlibre - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.
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MANGA

AMBITO

Frutos das variedades de Mangifera indica L., que se destinem a ser apresentados ao

consumidor no estado fresco.

DEFINICAO

Manga - Frutos de Mangifera indica L. arvore frutifera da familia Anacardiaceae.

CARATERISTICAS

Os frutos devem apresentar-se:

V.

Inteiros;

Sdos; sdo excluidos os frutos atingidos por podriddo ou alteragcdes que os tornem
improéprios para consumo;

Sem ferimentos nem defeitos de forma alongada na epiderme como sejam manchas
negras;

Isentos de matéria estranha visivel, parasitas e danos provocados pelos mesmos;
Isentos de cheiro e sabor estranhos e de humidade exterior anormal;

Isentos de danos causados pelo frio;

Com o adequado grau de desenvolvimento que permita a continuacdo do processo
de maturacdo, o transporte e o manuseamento, conservando-se em boas condicoes
até ao momento do consumo e responder ds exigéncias comerciais no local de
destino.

APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

O conteudo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre.

As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;

A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.
CALIBRAGEM

A calibragem € determinada pelo peso dos frutos.
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Calibre minimo — 350 gr.

A diferenca de calibre enfre o fruto maior e o menor ndo pode exceder, em cada
embalagem, 75 gr.
VI. TOLERANCIAS

Ndo existe tolerGncia para frutos que ndo apresentem as carateristicas exigidas de

qualidade e calibre.

MACA
I. AMBITO
Fruto de drvores da familia Rosaceae, pertencentes ao género Malus Spp L. que se
destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Macd - Frutos das macieiras, drvores da familia Rosaceae, pertencentes ao género Malus
Spp.
. CARATERISTICAS

Os frutos devem apresentar-se:

= Inteiros;

= SAos; sGo excluidos os frutos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
improéprios para consumo;

» Limpos, praticamente isentos de matéria estranha visivel;

» Desprovidos de humidade exterior anormal;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

» |sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» Ter sido cuidadosamente colhidos e apresentar um desenvolvimento suficiente que
lhes permita suportar o transporte € o manuseamento, conservando-se em boas
condicdes até ao momento do consumo e responder ds exigéncias comerciaqis no
local de destino.

IV. APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da

mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
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conveniente do produto;
» Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
= A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial:
» Calibre minimo - 75/80 mm
VI. TOLERANCIAS
Ndo existe tolerGncia para frutos que ndo apresentem as carateristicas exigidas de

qualidade e calibre.

MELOA
I. AMBITO
Frutos da subespécie Cucumis melo cantalupensis L., que se destinem a ser apresentados
ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Meloa — Variedade de meldo arredondado e enrugado, fruto de uma subespécie de
Cucumis melo L., Cucumis melo cantalupensis L.
lll. CARATERISTICAS
As meloas devem ser:
» Inteiras, sGs e sem defeitos na casca que prejudiqguem a apresentacdo comercial dos
frutos;
= Limpas, isto é, isentas de terra, todas as impurezas e de residuos de produtos de
fratamento;
» |sentas de queimaduras devidas ao sol;
= Firmes, n&o rebentadas nem rachadas;
= Desprovidas de humidade exterior anormal;
» Desprovidas de cheiro ou sabor estranhos;
= As meloas devem fter sido cuidadosamente colhidas e o estado de maturacdo deve

ser tal que Ihes permita suportar o transporte e o manuseamento, conservarem-se em
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boas condicdes até a altura do consumo e responder as exigéncias comerciais no
local de destino;

O peduUnculo deve apresentar um corte limpo e liso e ndo exceder 1 cm de
comprimento.

APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

O conteldo de cada carga deve ser homogéneo e conter apenas meloa da mesma
origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;

E autorizada a utiizacdo de materiais (nomeadamente de papéis ou selos) que
ostentem indicacdes comerciais, desde que a impressdo ou rofulagem sejam
efetuadas com tintas ou colas ndo-téxicas;

Os rétulos apostos individualmente nos produtos ndo devem, ao ser retirados, deixar
marcas visiveis de cola, nem defeitos da epiderme;

As embalagens devem estar isentas de corpos estranhos.

CALIBRAGEM

Calibre minimo — 700 gr.

VI. TOLERANCIAS
* Qualidade — 5% de meloas, em cada carga, que ndo se enconfrem em
conformidade com as carateristicas minimas.
= Cadlibre — 5% de meloas que ndo apresentem o calibre minimo.
PAPAIA

L

AMBITO

Frutos das variedades (cultivares) de Carica papaya L., que se destine a ser apresentados

ao consumidor no estado fresco.

.

DEFINICAO

Papaia - Fruto das variedades de Carica papaya L., planta frutifera da familia
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Caricaceae.

CARATERISTICAS

Os frutos devem ser:

V.

» |nteiros, firmes e de aspeto fresco;
= SQos; sGo excluidos os frutos atingidos por podriddo ou alteragdes que possam
prejudicar a sua apresentacdo, comestibilidade e poder de conservacdo;

= Sem ferimentos, defeitos na epiderme ou deformacdes na conformacdo;

» [sentos de matéria estranha visivel, parasitas e danos provocados pelos mesmos;

» |sentos de cheiro e sabor estranhos e de humidade exterior anormal;

» |sentos de danos causados pelo frio;
Com o adequado grau de desenvolvimento que permita a continuacdo do processo
de maturacdo, o fransporte e o manuseamento, conservando-se em boas condicdes
até ao momento do consumo e responder ds exigéncias comerciais no local de
destino.
APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

O conteldo de cada carga deve ser homogéneo e conter apenas papcdia da mesma
origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade
As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limposa e de uma natureza tal que ndo
possam causar alteracdes externas ou infernas aos produtos;

E autorizada a utiizacdo de materiais (homeadamente de papéis ou selos) que
ostentem indicacdes comerciais, desde que a impressdo ou rotulagem sejam
efetuadas com tfintas ou colas ndo téxicas;
As embalagens devem estar isentas de corpos estranhos.

CALIBRAGEM

A calibragem € determinada pelo peso dos frutos.

Calibre minimo - 250 gr.

A diferenca de calibre enfre o fruto maior € o menor ndo pode exceder, em cada

embalagem, 50 gr.
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VI. TOLERANCIAS
Ndo existe toleré@ncia para frutos que ndo apresentem as caracteristicas exigidas de

qualidade e calibre.

PERA
I. AMBITO
Frutos de variedades (cultivares) de Pyrus communis L. que se destinem a ser
apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Pera - Fruto da pereira, arvore do género Pyrus.
lll. CARATERISTICAS
Os frutos devem ser:

® Inteiros e firmes;

= SGos, isto é, isentos de ataques de pragas ou doencas que possam prejudicar a sua
apresentacdo, comestibilidade e poder de conservacdo;

» Limpos e sem residuos visiveis de tratamento;

= Bem conformados e normalmente desenvolvidos;

» Sem ferimentos nem defeitos na epiderme;

= |sentos de cheiro e sabor estranhos;

» Com o adequado grau de desenvolvimento e maturacdo que permita, suportar o
fransporte e o manuseamento, conservando- se em boas condicdes até ao momento
do consumo e responder ds exigéncias comerciais no local de destino.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada carga deve ser homogéneo e conter apenas pera da mesma
origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

» Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracoes externas ou internas aos produtos;

» Os frutos devem ser dispostos em alvéolos e acondicionados em caixas;

A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
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que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo toxica.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial.
A diferenca de calibre entre os frutos de mesma embalagem € limitada a 5 mm.
» Calibre - 75/80 mm
VI. TOLERANCIAS
Ndo existe tolerGncia para frutos que ndo apresentem as carateristicas exigidas de

qualidade e calibre.

NECTARINAS
I. AMBITO
Frutos de variedades de Prunus persica Sieb. e Zucc que se destinem a ser apresentados
ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Nectarina - frutos das variedades (cultivares) do pessegueiro (Prunus persica Sieb. e
Zucc.).
ll. CARATERISTICAS
O:s frutos devem ser:

= Inteiros e firmes;

= S3os, isto é, isentos de ataques de pragas ou doencas que possam prejudicar a sua
apresentacdo, comestibilidade e poder de conservacdo;

» Limpos e sem residuos visiveis de tratamento;

» Bem conformados e hormalmente desenvolvidos;

= Sem ferimentos nem defeitos na epiderme;

= Isentos de cheiro e sabor estranhos;

» |sentos de humidade exterior anormal ou podriddo;

» Com o adequado grau de desenvolvimento e maturacdo que permita, suportar o
transporte e 0 manuseamento, conservando- se em boas condicdes até ao momento
do consumo e responder ds exigéncias comerciais no local de destino.

IV. APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada carga deve ser homogéneo e conter apenas nectarinas da
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mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
= Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
» Os frutos devem ser dispostos em alvéolos e acondicionados em caixas;
= A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial.
A diferenca de calibre entre os frutos de mesma embalagem € limitada a 5 mm.
= Calibre — 75/ 80 (AA) mm
VL. TOLERANCIAS
Ndo existe tolerGncia para frutos que ndo apresentem as carateristicas exigidas de

qualidade e calibre.

UVAS
I. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Vitis vinifera L., que se destinem a ser apresentadas
ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Uva - Fruto da videira (Vitis vinifera L.), arbusto sarmentoso trepador da familia Vitaceae.
lIl. CARATERISTICAS
Os cachos e os bagos devem ser:
= S3o0s; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;
» Limpos, isentos de matéria estranha visivel;
» Isentos de sinais visiveis de bolores;
» Desprovidos de humidade exterior anormal;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

Isentos de ataques de parasitas ou doencas;
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» Os bagos devem estar inteiros bem conformados e normalmente desenvolvidos;

» A pigmentacdo devida ao sol ndo é considerada defeito;

= Os cachos devem ter sido cuidadosamente colhidos;

» O estado de maturagcdo deve ser tal que permita os frutos suportar o transporte e o
manuseamento, conservarem-se em boas condicdes até ao momento do consumo, e
responder As exigéncias comerciais no local de destino.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas cachos da
mesma origem, variedade, categoria € maturacdo;

» A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;

» Os cachos devem ser acondicionados de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

= Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;

V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo peso de cada cacho.
= Cadlibre minimo 150 gr.
VL. TOLERANCIAS
Qualidade — 5%, em peso, de cachos que ndo se encontrem em conformidade com as
caracteristicas minimas.
= Cdlibre - 5%, em peso, de cachos que ndo apresentem o calibre minimo.
ABOBORA
I. AMBITO
Frutos de variedades (cultivares) pertencentes a espécies do género Curcubita, como
sejam Curcubita pepo, Curcubita moschata e Curcubita mdxima, destinadas a ser
fornecidas ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Abdbora - Fruto de plantas rasteiras pertencentes ao género Curcubita.
. CARATERISTICAS
As abdboras devem ser:

= |nteiras;
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= Sas;

» Limpas, especialmente isentas de terra, todas as impurezas e de residuos de produtos
de tratamento;
= Firmes;
» Ndo rebentadas e sem rachas superficiais, cicatrizadas ou ndo;
» Desprovidas de humidade exterior anormal, bolores e podriddes;
» Desprovidas de cheiro ou sabor estranhos;
= A core o sabor da polpa devem ser tipicos da espécie;
= O estado do produto e o grau de maturacdo devem ser tais que as abdboras possam
suportar o transporte e o manuseamento e responder ds exigéncias comerciais no
local de destino.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
= Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
» As embalagens devem estar limpas e isentas de corpos estranhos;
= As abdboras expedidas a granel devem ser isoladas do piso e das paredes dos
dispositivos de transporte através de um meio de protecdo adequado, novo e limpo e
ndo suscetivel de transmitir um gosto ou cheiro anormal ao fruto.
V. CALIBRAGEM
O calibre minimo é de 3 quilos.
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% de abdboras que ndo se encontrem em conformidade com as
carateristicas minimas;

» Calibre — 5% de abdboras que ndo apresentem o calibre minimo.

AGRIAO
. AMBITO
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Agrido é uma das designacdes comuns atribuidas aos elementos pertencentes a espécie
Nasturtium officinale. Esta planta pertencente ao género Nasturtium, da familia Brassicaceae
(cruciferas).

Il. DEFINICAO
Agrido - Plantas de Nasturtium officinale R. que se destinem a ser apresentadas ao
consumidor no estado fresco.

. CARATERISTICAS
Os agrides devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:

= S3o0s; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

= Com aspeto fresco;

= Turgescentes;

» Limpos e preparados ou seja praticamente desprovidos de todas as folhas sujas de
terra ou de qualquer outro substrato e praticamente isentos de matéria estranha
visivel;

= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» NGo espigados;

= |sentos de humidade exterior anormal;

= Apresentar um estado que lhes permita suportar o fransporte € a manutencdo e
chegar ao local de destino em condicdes satisfatdrias.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

Os agrides devem ser apresentados em molhos, devendo o conteldo de cada

embalagem ser homogéneo e conter apenas agrides da mesma origem, variedade e

qualidade;

A parte visivel do conteldo deve ser representativa do conjunto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos.

V. CALIBRAGEM
Ndo se aplica.

VL. TOLERANCIAS
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= Qualidade — 5% em peso de plantas que ndo se encontrem em conformidade com

as carateristicas pretendidas.

ALFACE

I. AMBITO
Variedades de Lactuca satfiva L. que se destinem a ser apresentados ao consumidor no
estado fresco.

Il. DEFINICAO
Alface — Planta horticola, da familia Cichoriaceae, tipicamente folhosa.

. CARATERISTICAS
As alfaces devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:

= SG0s; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

» Com aspeto fresco;

= Turgescentes;

» Limpos e preparados ou seja praticamente desprovidos de todas as folhas sujas de
terra ou de qualquer outro substrato e praticamente isentos de matéria estranha
visivel;

= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

* NGo espigados;

= Isentos de humidade exterior anormal;

» Apresentar um estado que Ihes permita suportar o transporte e a manutencdo e
chegar ao local de destino em condicdes satisfatdrias.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas alfaces da
mesma origem, variedade, qualidade e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

= O acondicionamento deve ser racional para um dado calibre e uma dada

embalagem, isto é sem pressdo excessiva;
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= Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracoes externas ou internas as alfaces.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo peso unitdrio.
Calibre minimo — 300 gr.
VI. TOLERANCIAS
» Qualidade - 5% de pecas que ndo se enconfrem em conformidade com as
carateristicas pretendidas;

» Calibre — 5% de pecas que ndo apresentem o calibre minimo.

ALHO FRANCES
I. AMBITO
Variedades de Allium porrum L. que se destinem a ser apresentados ao consumidor no
estado fresco.
Il. DEFINICAO
Alho francés - Planta horticola, da familia Allicceae.
lll. CARATERISTICAS
Os produtos devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:
= |Inteiros (esta disposicdo ndo se aplica as raizes e A extremidade das folhas que podem
ser cortadas);
= Sdos; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
improéprios para consumo;
= Limpos, isto é, praticamente isentos de matéria estranha visivel e impurezas grosseiras;
contudo as raizes podem estar ligeiramente cobertas de terra aderente;
= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;
» De aspeto fresco, sem folhas secas ou murchas;
= Sem floracdo;
» Desprovidos de humidade exterior anormal, isto &, suficientemente enxutos apds uma
eventual lavagem;

» Apresentar um estado de desenvolvimento que Ihes permita suportar o transporte e a
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manutengdo e chegar ao local de destino em condigdes satisfatorias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

» Os alhos franceses podem ser apresentados alinhados regularmente na embalagem
ou em molhos, apresentados ou ndo em embalagem;

= A parte visivel do conteldo da embalagem ou do molho deve ser representativa do
conjunto. O conteudo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas
alhos franceses da mesma origem, variedade, qualidade e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto. Os materiais ufilizados devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos.

V. CALIBRAGEM
A calibragem é determinada pelo di@metro, medido perpendicularmente ao eixo e por
cima da saliéncia do pé.
Calibre minimo - 30 mm.
VL. TOLERANCIAS

* Qualidade - 5% em numero ou peso, que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas pretendidas.

= Cadlibre — 5% em nUmero ou peso, que ndo apresentem o calibre minimo.

ALHO SECO
I. AMBITO
Alhos das variedades (cultivares) de Allium sativum L. que se destinem a ser apresentados ao
consumidor no estado seco.
Il. DEFINICAO
Alho - Bolbo da planta de Allium sativum L., pertencente a familia das Lilidceas.
. CARATERISTICAS
Os bolbos devem apresentar-se:
= Inteiros;
= Sdos; sdo excluidos os produtos atingidos por bolores, podriddo ou alteracdes que 0s
tornem improprios para consumo;

» Limpos, isentos de matéria estranha visivel;
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» |senfos de contusdes ou cortes;
» Suficientemente secos para suportar o transporte, manuseamento, conservarem-se em
boas condicdes e responder as exigéncias comerciais no local de destino;
* |sentos de humidade exterior anormal;
» [sentos de odor e/ou sabor estranhos;
= Com as raizes cortadas rente ao bolbo;
» Sem falta de dentes.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e incluir apenas alhos da mesma
origem, variedade, qualidade e calibre.
A parte visivel do conteUdo da embalagem deve ser representativo do conjunto.
Os alhos devem ser acondicionados de maneira a assegurar uma protecdo conveniente
dos mesmos.
Os materiais devem ser novos, limpos e de uma natureza que ndo possa causar alteracdoes
externas ou internas nos alhos.
V. CALIBRAGEM
A calibragem é determinada pelo di@metro, medido perpendicularmente ao eixo e por
cima da saliéncia do pé.
Calibre minimo - 30 mm.
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% em numero ou peso, que ndo se encontrem em conformidade com as
carateristicas pretendidas;

= Cadlibre - 5% em nUmero ou peso, que ndo apresentem o calibre minimo.

BATATA
I. AMBITO
Tubérculos de Solanum tuberosum que se destinem ao consumo humano.
Il. DEFINICAO
Batata e batatinha - tubérculos das variedades de Solanum tuberosum, pertencente a
familia das Solanaceae.
. CARATERISTICAS

Largo Dr. Joaquim D' Aimeida
3680 - 111 Oliveira de Frades

Telef. 232 760 300 / Fax. 232 761 727
www.cm-ofrades.com

e-mail: cmofrades@mail.telepac.pt
N.° verde: 800 960 123

MOF.409_03

Consulta prévia - Caderno de Encargos

>> 38/60



— unicipio
de

CAMARA MUNICIPAL

Tendo em conta as tolerGncias admitidas, os tubérculos, depois de acondicionados e

embalados, devem apresentar-se:

Inteiros, sdos e firmes;
Bem conformados (e bem encascados no caso da batata de conservacdo);
Limpos, isentos de matéria estranha visivel nomeadamente terra, adubos e pesticidas;
Desprovidos de humidade exterior anormal;
Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;
Isentos de insetos (vivos ou mortos) e respetivas picadas;
Isentos de sarna vulgar profunda (Streptomyces scabies) ou sarna pulverulenta
(Spongospora subterraneal);
Isentos de sarna vulgar superficial (Streptomyces scabies) sobre mais de 1/4 da
superficie;
Com uma capacidade de conservacdo que permita a permanéncia pelo menos 7
dias em armazém sem entrar em decomposicdo e/ou putrefacdo;
Isentos de defeitos externos ou internos que prejudiqguem o seu valor, apresentacdo
comercial ou culindria, tais como:

Roeduras;

Queimaduras pelo gelo ou pelo sol;

Contusdes e cortes;

Abrolhos ou grelos;

v

v

v

v

v" Manchas esverdeadas que permanecam apds o descasque;

v" Pinta ferrugenta;

v Coracdo oco ou vidrado;

v' Podriddo seca ou humida;

v Deformacdes ou mds conformacdes que sejam suscetiveis de provocarem
desperdicio aprecidvel apds descasque;

v' Enegrecimento apds cozedura e/ou fritura;

v' Tubérculos desfeitos apds cozedura;

v' Consisténcia mole ou com excesso de gordura apds fritura.

Os tubérculos teréo de ter uma boa apresentacdo culindria apds cozedura.

Entende-se por boa apresentacdo culindria apds cozedura tubérculos que se
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apresentem bem conformados, com coloracdo uniforme e tipica da variedade, ndo
desfeitos nem com filamentos fibrosos & superficie, uniformemente cozidos, no exterior
como no inferior, e sem manchas de qualquer cor (verdes, castanhas, pretas) nem de
qualguer tamanho.
= O desperdicio apds descasque (manual ou mecdnico) ndo poderd exceder 30% do
peso inicial da amostra recolhida para andlise.
IV. APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO
= Nos fornecimentos, o conteldo de todas as embalagens deve ser homogéneo no que
diz respeito a coloracdo da polpa e epiderme e conter apenas tubérculos da mesma
variedade;
= Os tubérculos devem ser acondicionados em embalagens apropriadas, com aberturas
que garantam uma ventilacdo conveniente, limpas e de uma natureza tal que ndo
possam causar alteracdes externas ou intfernas aos mesmos.
= Na rotulagem deverd constar a denominacdo de venda, constituida pela designacdo
“batata de conservacdo” ou “batata primor” ou “batata nova”, seguida do nome da
variedade.
V. CALIBRAGEM
» As batatas devem estar calibradas, pelo sistema de “malha quadrada’;
= Para a batata de conservacdo e primor o calibre deve situar-se entre 45 mm e 70 mm;
* Para tubérculos que ndo possuam o calibre minimo atrds mencionado devido as
carateristicas morfoldgicas da variedade, aceitam-se os que tiverem um peso minimo
de 75 gr;
* Em cada embalagem, a diferenca de calibre entre o menor e o maior tubérculo ndo
pode exceder 25 mm;
» Para a batatinha, o calibre deve situar-se entre 25 mm e 45 mm.
VL. TOLERANCIAS
QUALIDADE: Em cada embalagem, 3% em peso, de tubérculos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas de qualidade. Ndo se admite qualquer
toler@ncia para tubérculos atacados de:
» Podriddo seca ou humida;
» Mildio;
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= Mal murcho;
= Traca ou outros insetos ou larvas dos mesmos.
CALIBRE: Em cada embalagem, 3% em peso, de tubérculos que ndo apresentem o calibre

minimo ou com uma diferenca igual ou superior a 25 mm entre o maior e 0 menor.

CALDO VERDE
I. AMBITO
Variedades de Brassica oleracea L. que se destinem a ser apresentadas ao consumidor
cortadas em firas.
Il. DEFINICAO
Caldo Verde - Folhas das variedades de couve (Brassica oleracea L.) apresentadas em tiras.
lIl. CARATERISTICAS
As tiras devem apresentar-se:
= S3s; sGo excluidas as atingidas por bolores, podriddo ou alteracdes que as tornem
imprdéprias para consumo;
» Desprovidas de cheiro ou sabor estranhos;
» Azona do corte deve ter aspeto fresco e turgescente;
* Finas e sem pedacos de talo grossos que prejudiquem a apresentacdo culindria do
produto;
* |sentas de excesso de humidade ou eventualmente liquido de escorréncias;
* Limpas ou seja desprovidas de terra ou de qualquer outro substrato e isentas de
matéria estranha visivel;
» |sentas de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
= [sentas de lesGes provocadas pelo gelo;
» Num estado tal que Ihes permita suportar o fransporte e a manutencdo e chegar ao
local de destino em condicdes satisfatérias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteudo de cada embalagem deve ser homogéneo;
» A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;
» As embalagens devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo

conveniente do produto;
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= Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
= No que a rotulagem diz respeito e dado tratarem-se de géneros alimenticios muito
frescos, frequentemente adquiridos, colhidos/cortados imediatamente antes da
entrega, a rotulagem ndo é obrigatdria.
» A existir, cada embalagem deve apresentar a rotulagem standard para os demais
legumes frescos.
V. CALIBRAGEM
Ndo se aplica.
VL. TOLERANCIAS
= Qualidade - 5% em peso de firas, que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas pretendidas.

CEBOLA
I. AMBITO
Variedades (cultivares) de Allium cepa L. que se destinem a ser apresentadas ao
consumidor no seu estado inalterado.
Il. DEFINIGAO
Cebola - Bolbo da planta de Allium cepal L., pertencente & familia das Lilidceas.
Il. CARATERISTICAS
Os bolbos devem ser:
= |nteiros;
= Sdos; sdo excluidos os produtos atingidos de podriddo ou alteragcdes de modo a torna-
los imprdprios para consumo;
» Limpos, praticamente isentos de matéria estranha visivel;
» [sentos de danos causados pelo gelo;
= Suficientemente secos para suportar o fransporte, manuseamento, conservarem-se em
boas condicdes e responder as exigéncias comerciais no local de destino;
= Nos bolbos que se destinem a ser armazenados, as duas primeiras peliculas exteriores
assim como a haste devem estar completamente formadas e secas);

= [sentos de humidade exterior anormal;
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= Isentos de odor e/ou sabor estranhos;
* A haste deve estar torcida ou apresentar um corte seco e ndo ulirapassar 4 cm de
comprimento.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;
= As cebolas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente das mesmas;
» Os materiais utilizados devem ser novos, impos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos produtos.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo da seccdo equatorial.
Calibre minimo: 70 mm
A diferenca de di@meitro entre a cebola mais pequena e a maior, contidas na mesma
embalagem, ndo deve exceder 20 mm.
VL. TOLERANCIAS
* Qualidade — 5% em nUmero ou em peso de cebolas que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas;
» Calibre - 5% em nimero ou em peso de cebolas que ndo apresentem o calibre

mMinimo.

CENOURA

I. AMBITO
Variedades (cultivares) de Daucus carota L. que se destinem a ser apresentadas ao
consumidor no estado fresco.

Il. DEFINICAO
Cenoura - Raiz da planta Daucus carota pertencente a familia das Apiaceae.

lll. CARATERISTICAS
Os produtos devem apresentar-se:

= Inteiros e firmes;

= SA0s; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem

Largo Dr. Joaquim D' Aimeida
3680 - 111 Oliveira de Frades

Telef. 232 760 300 / Fax. 232 761 727
www.cm-ofrades.com

e-mail: cmofrades@mail.telepac.pt
N.° verde: 800 960 123

MOF.409_03

Consulta prévia - Caderno de Encargos

>> 43/60



— unicipio
de

CAMARA MUNICIPAL

improéprios para consumo;

» Limpos, isto &, isentos de matéria estranha visivel e impurezas grosseiras;

= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

* NGo espigados;

» NGo lenhosos;

= Sem bifurcagdes ou raizes secunddrias;

» Desprovidos de humidade exterior anormal, isto &, suficientemente enxutos apds uma
eventual lavagem;

» Apresentar um estado e um grau de desenvolvimento que lhes permita suportar o
fransporte e a manutencdo e chegar ao local de destino em condicdes satisfatérias.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO

= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas cenouras
da mesma origem, variedade, qualidade e calibre;

» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto. Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos.

V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo dimetro mdximo ou pelo peso da raiz sem rama.
Calibre minimo — 20 mm ou 50 gr de peso.

VI. TOLERANCIAS

» Qualidade - 5% de pecas que ndo se encontrem em conformidade com as
carateristicas minimas;

= Cdlibre - 5% de pecas que ndo apresentem o calibre minimo.

CHEIROS

l. AMBITO
Plantas aromdticas (“cheiros”) que se destinem a ser apresentadas ao consumidor no
estado fresco.

Il. DEFINICAO

Salsa - Planta herbdcea da espécie Petroselinum crispum
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Coentros - Planta herbdcea da espécie Coriandrum sativum

Horteld - Plantas herbdceas das espécies de Mentha L.

.

CARATERISTICAS

Devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:

V.

= S3s; sGo excluidas as atingidas por bolores, podriddo ou alteragdes que as tornem

imprdéprias para consumo;
Desprovidas de cheiro ou sabor estranhos;
Com aspeto fresco;
Turgescentes;
Limpas e preparadas ou seja praticamente desprovidas de todas as folhas sujas de
terra ou de qualquer outro substrato e praticamente isentas de matéria estranha
visivel;
Isentas de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
N&o espigadas;
Isentas de humidade exterior anormal;
Apresentar um estado que lhes permita suportar o transporte e a manutencdo e
chegar ao local de destino em condicoes satisfatdrias.
APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO
O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas cheiros da
mesma origem, variedade, qualidade e calibre;
As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto. Os materiais ufilizados devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos.
No que d rotulagem diz respeito e dado tratarem-se de géneros alimenticios muito
frescos, frequentemente adquiridos, colhidos/cortados imediatamente antes da
entrega, a rotulagem ndo é obrigatdria.
A existir, cada embalagem deve apresentar a rotulagem standard para os demais
legumes frescos.
CALIBRAGEM

Ndo se aplica.

VL.

TOLERANCIAS
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Qualidade - 5% em peso de plantas que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas pretendidas.

COURGETTE
I. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Cucurbita pepo L. colhidos no estado jovem e tenros,
gue se destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Courgette — Fruto das diversas variedades de Cucurbita pepo L., planta pertencente &
familia das Cucurbitdceas.
lll. CARATERISTICAS
As courgettes devem apresentar-se:
» |nteiras, incluindo um pedunculo que pode estar ligeiramente danificado;
» Sas; s@o excluidos os frutos que apresentem podriddes ou alteracdes que os tornem
imprdprios para consumo;
» Limpas e isentas de matérias estranhas visiveis;
* |sentas de parasitas e de vestigios de atagque dos mesmos;
» |sentas de humidades exteriores anormais;
= |sentas de odores e sabores estranhos;
= Firmes e isentas de cavidades e fendas;
» Numa fase de desenvolvimento suficiente, antes de as sementes ficarem firmes;
» O desenvolvimento e o estado das courgetes devem permitir- Ines:
v suportar o fransporte e as outras movimentagcdes a que estdo sujeitas, e
v" chegar ao lugar de destino em condicdes satisfatdrias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
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natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
= A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo toxica.
V. CALIBRAGEM
O calibre das courgetes é determinado:
» Pelo seu comprimento (medido entre o ponto de juncdo com o peduinculo e a
extremidade distal do fruto):
Calibre minimo - 15cm
= Pelo seu peso:
Calibre minimo - 150 gr.
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas;

» Cadlibre - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.

COUVE ROXA
. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Brassica olerdcea colhidos no estado jovem e tenros,
que se destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Couve Roxa - nome vulgar, genérico, das diversas variedades cultivares da espécie Brassica
oleraceal. (ou Brassica sylvestris (L.) Mill.) da familia das Brassicacece, a que também
pertence o nabo e a mostarda.
. CARATERISTICAS
As couves roxas devem apresentar-se:
» |nteiras;
» Sas; s@do excluidos os frutos que apresentem podriddes ou alteracdes que os tornem
improéprios para consumo;
» Limpas e isentas de matérias estranhas visiveis;

* |sentas de parasitas e de vestigios de ataque dos mesmos;

Isentas de humidades exteriores anormais;
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= |sentas de odores e sabores estranhos;
» Firmes e isentas de cavidades e fendas;
= Numa fase de desenvolvimento suficiente, antes de as sementes ficarem firmes;
» O desenvolvimento e o estado da couve roxa deve permitir-lhe:
v' Suportar o fransporte e as outras movimentagcdes a que estdo sujeitas, e
v' Chegar ao lugar de destino em condicdes satisfatoérias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
» O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou infernas aos produtos;
» A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo téxica.
V. CALIBRAGEM
O calibre da couve roxa é determinado:
» Pelo seu comprimento (medido entre o ponto de juncdo com o peduinculo e a
extremidade distal do fruto):
Calibre minimo - 20 cm
= Pelo seu peso:
Cadlibre minimo - 500 gr.
VL. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas;

» Cadlibre - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.

ESPINAFRE
I. AMBITO
Variedades de Spinacia oleracea L. que se destinem a ser apresentados ao consumidor no

estado fresco.
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DEFINICAO

Espinafre - Vegetal de folhas verdes escuras pertencente d familia das Quenopodidceas.

Espécie Spinacia oleracea L.

CARATERISTICAS

Os espinafres devem apresentar-se:

Sdos; sdo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
imprdprios para consumo;

De aspeto fresco;

Desprovidos de hastes florais;

Limpos, isto &, praticamente isentos de matéria estranha visivel e impurezas grosseiras;
Isentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

Desprovidos de humidade exterior anormal, isto &, suficientemente enxutos apds uma
eventual lavagem;

Apresentar um estado de desenvolvimento que lhes permita suportar o tfransporte e a
manutencdo e chegar ao local de destino em condicdes satisfatoérias;

As folhas devem ter a coloracdo e aspeto normais para a variedade e época de
colheita;

Para espinafres apresentados em molhos, a parte que compreende a raiz deve ser
cortada imediatamente abaixo da base das folhas exteriores;

O comprimento do peciolo, para espinafres ndo apresentados em molhos, n&o deve
exceder 10 cm;

Ndo serdo aceites espinafres “Nova Zelandia” (Tetragonia tetragonioides).
APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

Os espinafres podem ser apresentados em folhas ou em molhos, devendo o conteldo
de cada embalagem ser homogéneo e conter apenas espinafres da mesma origem,
variedade e qualidade;

N&o é permitido misturar na mesma embalagem espinafres em folhas com espinafres
em molhos;

A parte visivel do conteldo deve ser representativa do conjunto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
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causar alteracdes externas ou internas aos produtos.
V. CALIBRAGEM
O calibre dos espinafres ndo é obrigatdria.
VI. TOLERANCIAS
Qualidade — 10%, em peso, de espinafres que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas minimas.

GRELOS E NABICAS

I. AMBITO
Planta horticola Brassica rapa L., que se destinem a ser apresentadas ao consumidor no
estado fresco.

Il. DEFINICAO
Parte aérea da planta horticola Brassica rapa L., em flér (grelo) e sem Flér (nabica), da
familia Brassicaceae.

. CARATERISTICAS
Devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:

= S3o0s; sdo excluidos os produtos atingidos por bolores, podriddo ou alteracdes que os
tornem impréprios para consumo;

» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

= Com aspeto fresco;

» Turgescentes e sem folhas amareladas;

» Limpos e preparados ou seja praticamente desprovidos de todas as folhas sujas de
terra ou de qualquer outro substrato e praticamente isentos de matéria estranha
visivel;

= [sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

» N&o espigados, no caso das nabicas;

» Sem a flor aberta, no caso dos grelos;

= |sentos de humidade exterior anormal;

= Apresentar um estado que lhes permita suportar o transporte e a manutencdo e
chegar ao local de destino em condicoes satisfatérias.

IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
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= Devem ser apresentados em molhos, devendo o conteudo de cada embalagem ser

homogéneo e conter apenas plantas da mesma origem, variedade e qualidade;

= A parte visivel do conteldo deve ser representativa do conjunto;

» Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam

causar alteracdoes externas ou internas aos molhos;

No que a rotulagem diz respeito e dado tratarem-se de géneros alimenticios muito
frescos, frequentemente adquiridos, colhidos/cortados imediatamente antes da enfrega, a
rotulagem ndo é obrigatdria.

A existir, cada embalagem deve apresentar a rotulagem standard para os demais
legumes frescos.

V. CALIBRAGEM
Ndo se aplica.
VI. TOLERANCIAS
Qualidade - 5% em peso de plantas que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas pretendidas.

LOMBARDO
I. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Brassica olerdcea colhidos no estado jovem e tenros,
que se destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Lombardo — nome vulgar, genérico, das diversas variedades cultivares da espécie Brassica
oleraceal. (ou Brassica sylvestris (L.) Mill.) da familia das Brassicacece, a que também
pertence o nabo e a mostarda.
lll. CARATERISTICAS
A couve lombarda deve apresentar-se:
= Inteirg;
» Sas; s@o excluidos os frutos que apresentem podriddes ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;
» Limpas e isentas de matérias estranhas visiveis;

* |sentas de parasitas e de vestigios de atague dos mesmos;

Largo Dr. Joaquim D' Aimeida
3680 - 111 Oliveira de Frades

Telef. 232 760 300 / Fax. 232 761 727
www.cm-ofrades.com

e-mail: cmofrades@mail.telepac.pt
N.° verde: 800 960 123

MOF.409_03

Consulta prévia - Caderno de Encargos

>>51/60



— unicipio
de

CAMARA MUNICIPAL

= Isentas de humidades exteriores anormais;
» |sentas de odores e sabores estranhos;
= Firmes e isentas de cavidades e fendas;
» Numa fase de desenvolvimento suficiente, antes de as sementes ficarem firmes;
» O desenvolvimento e o estado do lombardo deve permitir-lhe:
v' Suportar o transporte e as outras movimentacdes a que estdo sujeitas, e
v' Chegar ao lugar de destino em condicdes satisfatérias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
= A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo toxica.
V. CALIBRAGEM
O calibre da couve lombarda é determinado:
»= Pelo seu comprimento (medido entre o ponto de juncdo com o peduinculo e a
extremidade distal do fruto):
Calibre minimo - 40 cm
= Pelo seu peso:
Calibre minimo - 1500 gr.
VI. TOLERANCIA
* Qualidade — 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas;

» Cadlibre - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.

NABO
. AMBITO
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Raizes da planta Brassica rapa L. que se destinem a ser apresentadas ao consumidor no

estado fresco.

.

DEFINICAO

Nabo - Raiz da planta horticola, Brassica rapa L. da familia Brassicaceae

CARATERISTICAS

Os nabos devem apresentar-se com as seguintes carateristicas:

Sdos; sdo excluidos os produtos atingidos por bolores, podriddo ou alteracdes que os
tornem impréprios para consumo;

Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;

Com aspeto fresco;

Sem rama agregada;

Limpos e isentos de terra ou de qualquer outro substrato e praticamente isentos de
matéria estranha visivel;

Isentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;

Isentos de humidade exterior anormal;

Apresentar um estado que lhes permita suportar o transporte e a manutencdo e
chegar ao local de destino em condicoes satisfatérias.

APRESENTACAO E ACONDICIONAMENTO

O conteldo de cada embalagem ser homogéneo e conter nabos da mesma origem,
variedade e qualidade;

A parte visivel do conteldo deve ser representativa do conjunto;

Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
causar alteracdes externas ou internas aos molhos.

No que d rotulagem diz respeito e dado tratarem-se de géneros alimenticios muito

frescos, frequentemente adquiridos, colhidos/cortados imediatamente antes da entrega,

a rotulagem ndo é obrigatdria.

A

existir, cada embalagem deve apresentar a rotulagem standard para os demais

legumes frescos.

V.

CALIBRAGEM

Ndo se aplica.

VI.

TOLERANCIAS
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Qualidade - 5% em peso de nabos que ndo se encontrem em conformidade com as

carateristicas pretendidas.

FEIJAO VERDE
I. AMBITO
Variedades (cultivares) de Phaseolus vulgaris L. e Phaseolus coccineus L. que se destinem a
ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Feijdo-verde: Vagens de feijdo das variedades (cultivares) de Phaseolus vulgaris L. e
Phaseolus coccineus L.
lll. CARATERISTICAS
O produto deve apresentar-se:
» |nteiro e turgescente;
= S30; sGo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;
» Muito tenro, isento de pergaminho;
= Sem gré@o nem fio;
» |sento de qualquer defeito;
» Limpo, isto &, isento de matéria estranha visivel e impurezas grosseiras;
= [sento de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
» Desprovido de cheiro ou sabor estranhos e de humidade exterior anormal;
= Apresentar um estado de desenvolvimento tal que se parta facilmente d mdo e que
Ihe permita suportar o fransporte e a manutencdo e chegar ao local de destino em
condicoes satisfatdrias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;
= O conteudo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas feijdo-verde
da mesma origem, variedade, qualidade e calibre;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;

» Os materiais utilizados devem ser novos, limpos e de uma natureza tal que ndo possam
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causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
No que d rotulagem diz respeito e dado tratarem-se de géneros alimenticios muito
frescos, frequentemente adquiridos, colhidos/cortados imediatamente antes da entrega,
a rotulagem ndo é obrigatdria;
A existir, cada embalagem deve apresentar a rotulagem standard para os demais
legumes frescos;
V. CALIBRAGEM
A calibragem é determinada pela largura mdxima da vagem.
Calibre minimo - 9 mm
VL. TOLERANCIAS
* Qualidade — 5%, em peso, de feijdo-verde que ndo se enconfre em conformidade
com as caracteristicas minimas;

= Calibre - 5%, em peso, de feijdo-verde que ndo apresente o calibre minimo.

PEPINO
I. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Cucumis safivus L. que se destinem a ser apresentados
ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Pepino — Fruto das diversas variedades de Cucumis sativus L., planta pertencente a familia
das Cucurbitéceas.
lll. CARATERISTICA
Os pepinos devem apresentar-se:
» |nfeiros, com aspeto fresco;
» SAos; sdo excluidos os frutos que apresentem podriddes ou alteracdes que os tornem
imprdéprios para consumo;
» Limpos e isentos de matérias estranhas visiveis;

* |sentos de parasitas e de vestigios de ataque dos mesmos;

Isentos de humidades exteriores anormais;
= [senfos de odores e sabores estranhos;

= Firmes e isentos de cavidades e fendas;
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= Sem gosto amargo e com as sementes fenras,
» O desenvolvimento e o estado dos pepinos devem permitir-lhes:
v' Suportar o transporte e as outras movimentacdes a que estdo sujeitos, e
v' Chegar ao lugar de destino em condicdes satisfatérias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas frutos da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa da sua totalidade;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
= Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos;
» A utilizacdo de carimbos ou papéis com indicacdes comerciais estd autorizado desde
que a impressdo ou etiquetagem seja realizada com tinta ou cola ndo toxica.
V. CALIBRAGEM
O calibre dos pepinos é determinado:
Pelo seu peso unitdrio:
v" Calibre minimo - 200 gr.
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo se encontrem em
conformidade com as carateristicas minimas.

» Cadlibre - 5% em nUmero ou em peso, de frutos que ndo apresentem o calibre minimo.

PIMENTO
I. AMBITO
Frutos de variedades (cultivares) de Capsicum annuum L. var. annuum gue se destinem a
ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Pimento - Fruto da planta Capsicum annuum, da familia Solanaceae.
lll. CARATERISTICA

Os produtos devem apresentar-se:
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= Inteiros e s@os; sGo excluidos os produtos atingidos por podriddo ou alteracdes que os
tornem impréprios para consumo;
» |sentos de queimadura do sol e/ou estragos provocados pelo gelo;
» |sentos de fendas ndo cicatrizadas;
* Munidos de pedunculo;
» Limpos, isto &, praticamente isentos de matéria estranha visivel e impurezas grosseiras;
» |sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;
» De aspeto fresco e sem deformacdes ou mds conformacdes que prejudiquem a
apresentacdo comercial do produto;
= Desprovidos de humidade exterior anormal;
= Apresentar um estado de desenvolvimento que lhes permita suportar o transporte e a
manutencdo e chegar ao local de destino em condicdes satisfatérias.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteldo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas pimentos
da mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
= A parte visivel do conteldo da embalagem deve ser representativa do conjunto;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo di@dmetro mdximo medido perpendicularmente ao eixo.
Calibre minimo - 90 mm
VI. TOLERANCIAS
* Qualidade - 5% em nUmero ou em peso, de pimentos que ndo se encontrem em
conformidade com as caracteristicas minimas;
» Calibre - 5% em nUmero ou em peso, de pimentos que ndo apresentem o calibre

minimo.
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TOMATE
I. AMBITO
Frutos das variedades (cultivares) de Lycopersicon lycopersicum L. /Lycopersicon esculenfum
Mill., gue se destinem a ser apresentados ao consumidor no estado fresco.
Il. DEFINICAO
Tomate - fruto das variedades de Lycopersicon lycopersicum L. /Lycopersicon esculentum
Mill., vulgo tomateiro, pertencente a familia Solanaceae.
. CARATERISTICA
Os frutos devem ser:
» Inteiros e sdos; sGo excluidos os tomates atingidos por podriddo ou alteracdes que os
tornem improprios para consumo;
* Limpos, isentos de matéria estranha visivel;
» Desprovidos de humidade exterior anormal;
» Desprovidos de cheiro ou sabor estranhos;
» |sentos de parasitas e de alteracdes provocadas pelos mesmos;
* A polpa deve serrija e estar isenta de fendas, cicatrizadas ou ndo, e de partes verdes;
= A coloracdo deve ser uniforme em cada fruto e corresponder as exigéncias
comerciais no local de destino;
» O estado de maturacdo deve possibilitar o transporte e o manuseamento até ao
momento do consumo.
IV. APRESENTAGCAO E ACONDICIONAMENTO
= O conteudo de cada embalagem deve ser homogéneo e conter apenas tomates da
mesma origem, variedade, qualidade, estado de maturacdo e calibre;
» As pecas devem ser acondicionadas de modo a assegurar uma protecdo
conveniente do produto;
» Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos, limpos e de uma
natureza tal que ndo possam causar alteracdes externas ou internas aos produtos.
V. CALIBRAGEM
A calibragem € determinada pelo didmetro mdximo da seccdo equatorial.
Calibre minimo — 50 mm para frutos de configuracdo oblonga (fomate chucha). Calibre

minimo - 60 mm para frutos de configuracdo redonda ou achatada.
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VI. TOLERANCIAS

* Qualidade - 5% em nUmero ou em peso, dos tomates que ndo se enconfrem em

conformidade com as carateristicas minimas;

= Calibre - 5% em nUmero ou em peso, dos tomates que ndo apresentem o calibre

minimo.

3. ORIGEM E ROTULAGEM DOS BENS

a.Todos os produtos alimentares deverdo estar devidamente rotulados e/ou marcados,

conforme legislacdo em vigor (geral e especifica do produto), de forma inequivoca,

legivel e visivel;

b.Os produtos alimentares deverdo ser provenientes de estabelecimentos industriais ou

de estabelecimentos comerciais grossistas e armazéns frigorificos, devidamente

autorizados e licenciados pelos servicos oficiais competentes;

c.Para os produtos alimentares e para que se possa averiguar de forma inequivoca, quer

a marcagdo de salubridade, quer a origem do produto alimentar, quer outras

mencoes de rotulagem consideradas relevantes, os produtos alimentares embalados,

devem ser fornecidos ao fiel de depdsito contendo a marcacdo e a rotulagem aposta

pelo estabelecimento fabricante/embalador, podendo o mesmo recusar produtos

alimentares que, por terem sido reagrupados ou reacondicionados, ndo oferecam

garantias quanto aos elementos de marcacdo e rotulagem acima indicados;

d.Todos os produtos a fornecer, devem possuir no documento de acompanhamento

indicacdo de origem, lotes e prazo de validade;

e. O idioma utilizado deve ser o Portugués, podendo coexistir outros idiomas. Cada

embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres bem visiveis, indeléveis e no

mesmo campo visual:

v

D N N N NN

Denominacdo de venda;

Peso liquido;

Variedade;

Nome e morada do embalador;

Calibre, expresso pelo comprimento minimo dos frutos;

Pais de origem do produto e eventualmente zona de producdo e data de
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embalamento.

4. TRANSPORTE DOS BENS

Os veiculos e os trabalhadores que exercam a sua atividade na distribuicdo dos bens,
deverdo respeitar as condicdes legais, gerais e especificas, de transporte de produtos
alimentares, de forma a garantir as condicdes de higiene, conservacdo e temperaturas dos

géneros alimenticios, conforme legislacdo em vigor aplicdvel.

5. OUTRAS REFERENCIAS

a. De forma a garantir o normal funcionamento, os representantes das empresas
fornecedoras, ou oufras pessoas, designadas por esses e relacionadas com a
atividade comercial, deverdo, semanalmente, visitar o responsdvel pela rececdo
dos bens, de modo a receber os produtos ndo conformes, dialogar com os
responsdveis sobre eventuais esclarecimentos, receber encomendas, entre outros
assuntos pertinentes para uma correlacdo de exceléncia;

b. A quantidade de bens objeto deste procedimento, serve apenas para o
concorrente elaborar a sua proposta, reservando-se a possibilidade de em sede de
execucdo do contrato, verificar-se uma quantidade menor ou maior, varidvel em
funcdo das necessidades de consumo, num artigo em defrimento de outro, sendo
que o valor total a pagar nGo pode ultrapassar o valor do contrato;

c. Caso a quantidade estimada de bens objeto do contrato, ndo se venha a verificar,
ndo poderd ser requerido a entidade adjudicante qualqguer tipo de indemnizac¢do
para cobrir a diferenca entre o valor previsto para o fornecimento e o valor

efetivamente cobrado pelos fornecimentos executados.
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